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Corte Adami

Via Circonvallazione Aldo Moro 32

37038 Soave (Verona)

tel. 045.7680423 fax 045.7680423

e-mail: info@corteadami.it

SOAVE 2011

444 15.5/20 bt 20000 €6/7

fresche note di agrume e di pesca, buona pol
fruttata, sviluppo tonico e piacevole
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Corte Adami

Via Circonvallazione
Aldo Moro, 32
37038 Soave (VR)
Tel. 045 7680423
Fax 045 7680423
info@corteadami.it
www.corteadami.it

Bottiglie: 50.000

Vitigni autoctoni coltivati:

Garganega, Rondinella,
Trebbiano di Soave,

RECIOTO DI SOAVE 2008
44 15/20 - bt 2000 €14/17

SOAVE VIGNA DELLA CORTE 2010
44 15720 bt 3000 €9/10

Corvina, Corvinone

Amarone della Valpolicella Doc 2008
Valpolicella Doc Superiore 2010

Soave Doc Vigna della Corte 2010

Corte Adami é una realta che produce i vini tipici veronesi anche se la sua
identita & decisamente “soavese”. Una realta che sta crescendo e sta of-
frendo vini sempre pili eleganti e identitari. L'’Amarone migliora e si afferma
per la sua croccantenza del frutto e la freschezza complessiva. Si presenta
inoltre con un tannino ancora ruvido ma che migliorera con l'affinamento in
bottiglia. La spezia é tipica e determinante soprattutto a livello gustativo.
Pill austero il Valpolicella Superiore con una nota balsamica interessante. Il
Soave Vigna della Corte ha una bella freschezza del frutto che si concentra
sulle drupe bianche e gli agrumi gialli. Intense sensazioni di macchia medi-
terranea accompagnano il valore olfattivo del Recioto di Soave.
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Soave Doc 2011
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Azienda Vitivinicola Corte Adami
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37038, localita Circonvallazione Aldo Moro 32: tel. 045/7680423. fax 045/7680423.

info @ corteadami.it; www.corteadami.it

Proprietario: Andrea Adami. Enologo: Paolo Grigolli. Agronomo: Angelo Adami. Errari

Nel 2004 Angelo e Andrea Adami hanno affiancato la storica attivita di conferitori con quellz di v

uve provenienti da oltre 30 ettari tra la zona di Soave & la Valpolicella viene vinificata dirsttamente solo

tare dritti alla qualita senza “assilli" quantitativi.

a doc

oo Amarone della Valpolicella, * 2008 (1 1.700 0 E)

**  Soave, Y2011 (ha 11 120.000 D3 A)

*** Soave Vigna della Corte, ¥ 2010 (ha 2 16.000 @ B)

*%  Valpolicella Superiore, ¥ 2010 (ha 3 17.000 ¢ B)

*%  Valpolicella Superiore Ripasso. ¥ 2009 (ha 2 14.000 m C)

2008 (G.B.) 89
2011 (D.T.) 87
2010 (D.T.) 90
2010 (G.B.) 86
2009 (G.B.) 88

Slow wine

SOAVE (VR)
Corte Adami

Via Circonvallazione Alde Mora, 32
tel. 045 7680423

waway. corteadami. it
info@corteadami.it

36 ha - 50,000 bt Kronto 10%)

VITA - Storicl conferitord della Jovale Canti-
na Sociale, Angelo ¢ Andrea Adami mettono
In gloco tutta la Juro esperienza devidendo,
nel 2004, di uscire con una propria stichet-
ta. Nasce cosi Corte Adami. Da subito i loro
vini emergono tra i mighiori della denomina-
zone, grazie anche a una cospicna dotazio-
ne di vigneti che consenta di operare drasti-
cha salezioni della materia prima. Solo una
meta delle uve viene Infat vinilicata, il resto
wene consegnato in cantina sociale

VIGNE - Le uve per i bianchi provengono
dal prestigioso cru Casteleerino, dove il suo-
lo vuleanico ¢ tufaceo trasmetta sostanze @
minerali alle uve. La posizions, a 350 me-
tni di altitudine, & invidiahile & gode di no
tavoli escursioni termiche hmegr:ht- per la
freschezza dei profumi, Cirea 18 ettan sono
in Valpolicella, & Montorio, e costituiscone la
tenuta Mezzomonte. Qui il terreno argilloso
favorisce la struttura dei vini. L'azienda, pur
non putendosi definire biologica, st impegna
a ridurre I'uso della chimica.

VINI - La uve vengono lavorate In assen
za di ossigeno per esaliare aromaticita dolle
uve, 11 vino piil Interessante & 10 Soave Vigna
delia Corte 2010 (O 6,000 bt; 9 €), un bian-
co da uve Jeggermente appassite che non ve-
de legmo, 1 molto equilibrato, sapido e do-
tato di una vibrante aciditd che lo rende un
bellissimo Vino Quotidiano. [I Soave 2011
(O 20.000 bs; 7 €)1 & snello e vivace, dal taglio
moderne anche s piuttosto teenioo. Frutto a
piene mani per il brillante Valpolicella Sup.
2010 (@ 7.000 ht; 10 €), facile nonostante
non manchi di complessith. L Amarone del-
Ia Valpolicella 2006 (@ 1 700 by, 30 €) si di-
mosta pronto e disponibile, con una corpo-
sith contenuta. Ben calibrato negli zuccheri
il Recioto di Svave 2008 (© 1.200 br; 17 €),
maturato per 2 anni in botti picoole, assolu-
tarnente godibik

CONCIMI Itame naturale
FITOFARMACI chirma, rame & zolfo
DISERBO chimico, meccanico
LIEVITI s¢ezionati

UVE 100% di propneta
CERTIFICAZIONE nessuna



